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INTRODUÇÃO 
 

O Queijo Minas Artesanal (QMA) é produzido conforme a tradição 

histórica e cultural do Estado de Minas Gerais (AMARANTE, 2015). Conta com 

reconhecimento e suporte institucional estadual e nacional. Assim, se faz 

necessário o desenvolvimento de trabalhos de registro e divulgação em torno 

desse patrimônio. O trabalho desenvolvido consiste em um e-book sobre as 

características culturais e sensoriais do QMA, apresentando suas microrregiões 

produtoras e orientações sobre sua degustação. Este resumo                                    representa um 

relato de experiência do desenvolvimento do e-book. 

 
METODOLOGIA 
 

Para a elaboração do trabalho foi realizada revisão de literatura visando 

identificar a regionalidade das microrregiões produtoras do QMA. Nos apoiamos 



 

 

em documentos disponibilizados pela Empresa Brasileira de Pesquisa 

Agropecuária (Embrapa), pelo Instituto Mineiro de Agropecuária (IMA) e pelas 

associações de produtores, além de material jornalístico e acadêmico. Em 

conjunto, encontra-se em desenvolvimento um guia de degustação focado no 

QMA. A redação do e-book tem como diretriz a utilização de linguagem de fácil 

compreensão e a estruturação clara dos temas. 

 
RESULTADOS E DISCUSSÕES 
 

Ao longo da produção do trabalho foi identificado um quadro de escassez 

de textos atualizados com relação aos aspectos da cultura alimentar do QMA e 

suas microrregiões. Nesse sentido, o e-book proposto apresenta-se como um 

compilado de informações atuais, conforme o levantamento bibliográfico 

realizado, decodificando o discurso de forma a promover um debate inclusivo 

(BUENO, 2010). O e-book deve, ainda, provocar reflexões em favor do 

fortalecimento das tradições alimentares regionais a partir do potencial 

transformador do estudo do gosto, conforme descrito por Perullo (2016). 

 
CONSIDERAÇÕES FINAIS 
 

A publicação do e-book estabelece uma fonte importante para a 

comunidade acadêmica e para consumidores e produtores do QMA. A 

divulgação e preservação do alimento, como patrimônio e elemento simbólico de 

regionalidade, se beneficia da atualização contínua e coesa de informações 

relativas à sua certificação e do alinhamento entre conhecimento cultural e 

sensorial no contexto da divulgação acadêmica. 
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