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INTRODUCAO

Os bares e restaurantes sado locais de socializacéo, fazem parte da rotina social de
pequenas e grandes cidades, com inquestionavel papel para a economia. O consumo de
alimentos de uma cidade é ditado pelos estabelecimentos sediados no municipio. A
gastronomia participa do setor de servicos inovando formas de consumo e tecnologia de
alimentos (IPIRANGA, 2010).

A pandemia da Covid-19 e, consequentemente as politicas de distanciamento social,
impactaram nas diversas atividades econdmicas, incluindo bares e restaurantes que
rapidamente precisaram se adequar e buscar solugbes para se manterem no mercado
(FINKLER; ANTONIAZZI; DO CONTO, 2020). O objetivo com o presente estudo foi

investigar os impactos da pandemia da Covid-19 no mercado gastronémico brasileiro.

METODOLOGIA

Trata-se de revisdo narrativa da literatura que teve como pergunta norteadora: Qual
0 impacto da pandemia da Covid-19 no mercado gastronémico brasileiro? A pesquisa foi
realizada em maio de 2021 nas bases de dados Periédicos CAPES, Biblioteca Virtual em
Saude, Scientific Electronic Library Online (SciELO) e Google Académico. A busca foi
realizada utilizando as seguintes palavras-chave: pandemia, coronavirus, Covid-19,

mercado gastronémico, restaurantes, bares e gastronomia combinados através dos
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operadores booleanos AND e OR. Foram adotados como critérios de inclusédo: artigos
disponiveis na integra e publicados em portugués.

RESULTADOS E DISCUSSOES

A pandemia da Covid-19, bem como as politicas de isolamento social, refletiram
diretamente no setor de alimentacdo fora do lar (DUTRA; ZANI, 2020). Devido a
impossibilidade do atendimento presencial, os estabelecimentos precisaram se readequar
para continuar suas atividades, investiram no servico de delivery, potencializando o uso das
plataformas digitais e das redes sociais ou adotaram a retirada no local (DUTRA; ZANI,
2020; FINKLER; ANTONIAZZI; DE CONTO, 2020).

Junto a flexibilizacdo do isolamento, houve a necessidade de adequacdes nas
instalacdes, além do maior rigor quanto as boas praticas de producao e distribuicdo dos
alimentos, segundo as orientacfes dos 6rgaos de saude e das associa¢cfes do setor de
alimentacdo (DUTRA; ZANI, 2020; ANTONIAZZI; DE CONTO, 2020). Para a reabertura
segura, os estabelecimentos seguiram as observacdes acerca do distanciamento entre
clientes, higienizacdo das méos, uso correto das mascaras, dentre outras. Ademais, ainda
constava a disponibilizagéo de alcool 70% para os clientes e também no local de montagem
das preparacdes destinadas ao delivery ou ao take away (SEBRAE/PR, 2020).

Para Schneider et al. (2020), apesar dos impactos negativos em virtude da crise nos
setores da saude e da economia, a pandemia tornou-se oportunidade para reflexdo a
respeito dos modos de producao, processamento e distribuicdo dos alimentos. O momento
mostrou-se propicio para enfatizar a importancia das boas praticas de fabricacdo que
devem ser mantidas apds pandemia, pois sdo medidas eficazes e fundamentais para a
prevencao das doencas transmitidas por alimentos (GONCALVES; TORIANI, 2021).

CONSIDERACOES FINAIS

No apice da pandemia, houve o crescimento do servico de delivery, o uso ampliado
das midias sociais e verificou-se a capacidade dos empreendedores em readequarem 0s
Seus espacos e 0S seus negocios, na tentativa de permanecerem ativos no mercado.

Determinadas mudancas nos habitos, além das formas de producéo e comercializacdo dos
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alimentos e bebidas pelos bares e restaurantes certamente permanecerao, mesmo apos a

mudanca de cenario.
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